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35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
ОД.00 Общеобразовательный 

цикл
 

                                                
ак.часы 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 ДЗ 48 82
сам.работа

ОД. 02 Литература ак.часы 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 3 51 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 ДЗ 48 99
сам.работа

ОД.03 Иностранный язык ак.часы 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 3 51 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 48 99
сам.работа

ОД.04 ак.часы 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 3 51 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 ДЗ 48 99
сам.работа  

ОД.05 Математика ак.часы 4 4 4 4 4 4 4 4 6 6 6 6 6 6 6 6 5 85 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 ДЗ 96 181
сам.работа

ОД.06 Астрономия ак.часы 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 ДЗ        36 36
сам.работа

ОД.07 Физическая культура ак.часы 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 3 51 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 ДЗ 72 123
сам.работа

ОД.08 ак.часы                 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 ДЗ  72 72
сам.работа

ОД.09 Химия ак.часы 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4  68 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 ДЗ 84 174
сам.работа

ОД.10 ак.часы 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4  68 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 ДЗ  84 130
сам.работа

ОД.11. ак.часы 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 3 51 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 ДЗ  84 135
сам.работа

ОД.12.01 ак.часы 6 6 6 6 6 6 6 6 6 4 4 4 4 4 4 4 4  86 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 ДЗ  126 212
сам.работа

ЭК.01 ак.часы 2 2 2 2 2 2 2 2 16 2 2 2 2 2 2 2 2 2 ДЗ 18 34
сам.работа

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 510 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 864 1476

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 510 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 864 1476

Э Экзамен

Экв Экзамен квалификационный

36 Практика 36      Дифференцированный  зачет

О
бъ

ём
 р

аб
от

ы

Основы безопасности 
жизнедеятельности

Биология 

ОД. 01

ВСЕГО в неделю, ак.ч.

Самостоятельная работа

Родная литература 
(чечеснкая)

История

Русский язык

Введение в профессию 

Россия-моя история 

Календарный учебный график

 программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих 

по профессии среднего профессионального образования 43.01.09 Повар, кондитер

учебный год - 2022/2023

Практика

курс - I
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Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

Каникулы

Объём работы обучающихся во взаимодействии с 
преподавателем в неделю , ак.ч.
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35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
ОД.00 Общеобразовательный 

цикл
 

                                                
ак.часы 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 6 Э 32                         0 32
сам.работа 1 1 1 1

ОД.02 Литература ак.часы 5 5 5 5 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 ДЗ 72                         0 72
сам.работа

ОД.03 Иностранный язык ак.часы 4 4 4 4 5 5 5 5 4 4 4 4 4 4 4 4 4 ДЗ 72                         0 72
сам.работа

ОД.04 ак.часы 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5 5 4 4 4 4 4 ДЗ 72                         0 72
сам.работа  

ОД.05 Математика ак.часы 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 6 Э 144                         0 144
сам.работа 1 1 1 1 1 1  

ОД.07 Физическая культура ак.часы 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 ДЗ  48                          0 48
сам.работа

ОД.09 Химия ак.часы 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 2 ДЗ  68                          0 136
сам.работа   

ОД.10 Биология 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 4 4 2 + 6 Э  68
1 1  1 1  1 1 2

Промежуточная аттестация 
по циклу

18 18

ОП.00 Общепрофессиональный 
цикл

ОП.01 ак.часы   
                

0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 
ДЗ     

84 84

сам.работа 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1  1 1

ОП.02 ак.часы   
                

0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 
ДЗ     

84 84

сам.работа 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1

ОП.03 ак.часы   
               

0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 
ДЗ     

84 84

сам.работа 1 1 1 1 1 1 1 1 1     1 1 1 1 1 1 1 1

ОП.05 ак.часы 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 
ДЗ     

84 84

сам.работа 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

ОП.06 ак.часы 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 
ДЗ

42 42

сам.работа 1 1 1 1 1 1 1 1

ОП.07 ак.часы 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 
ДЗ     

36 36

сам.работа  1   1  1  1   1   1

П.00 Профессиональный цикл
ПМ.01 Приготовление и 

подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий 
разнообразного 
ассортимента

История

Календарный учебный график
 программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих 

по профессии среднего профессионального образования 43.01.09 Повар, кондитер
учебный год - 2023/2024
курс - II
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 Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

ОД.01 Русский язык

Основы микробиологии, 
физиологии питания, 
санитарии и гигиены
Основы товароведения 
продовольственных товаров

Техническое оснащение и 
организация рабочего места

Основы калькуляции и учета

Охрана труда

Иностранный язык в 
профессиональной 
деятельности



ак.часы 0
2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 4 12 

КДЗ 
№1

  78  78

сам.работа  1  1  1  1  1 1 1  1 1 1  1 1 1  3

ак.часы 0
8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 8 8 18 

КДЗ 
№1

  168  168

сам.работа 2 1 1 1 2 1 2 1 1 1 1 1 2 2 1 2 2 1 2 2 2 3
 

УП.01 Учебная практика
ак.часы 0

36 36 
КДЗ 
№1

72 72

72 72
35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 34 594 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 36 36  732 1326

1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 18 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 132 150
36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 864 1476

Э Экзамен

Экв Экзамен квалификационный

36 Практика       Дифференцированный  зачет

МДК.01.02 Процессы приготовления, 
подготовка к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

МДК.01.01 Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
хранения кулинарных 
полуфабрикатов

Каникулы

Практика
Объём работы обучающихся во взаимодействии с 
преподавателем в неделю , ак.ч.
Самостоятельная работа
ВСЕГО в неделю, ак.ч.
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35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
ОП.00 Общепрофессиональный  

цикл
 

                                                 

ак.часы 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
4 
ДЗ   60                         0 60

сам.работа 1 1 1 1  1 1 1 1  1 1 1 1                          12
ОП.08

ак.часы 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 ДЗ 36 36

сам.работа

ак.часы 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 
ДЗ

 
  

50 50

сам.работа 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1   10

ак.часы 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 ДЗ 60 60

сам.работа 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1     12

ак.часы 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 4 
ДЗ    

58
                        

0 58  

сам.работа 1 1 1 1 1 1 1 1  1 1 1 1                          12
П.00 Профессиональный цикл                                                        
ПМ.01 Приготовление и подготовка 

к реализации 
полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента

 

                

Экв.

 

 

                        

 

      

  

ПП.01 Производственная практика ак.часы               
18 36 18 

ДЗ 72                          0 72  

ПМ.02 Приготовление, оформление 
и подготовка к реализации 
горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

 

                                             

 

      

  

МДК.02.01 ак.часы 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 5 
ДЗ   75                          0 75  

сам.работа 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
  

 
                

  
      

 15

ак.часы 14 12 14 12 14 12 14 12 14 12 14 14 14 14 6   192 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 ДЗ
         

128 320  

сам.работа 2 2 2 3 4 3 3 2 2 4 3 2 2 3 1

  

 
 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3

        

 
  71

ОП.12 Основы 
менеджмента/Социальная 
адаптация и основы социально-
правовых знаний

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ав
гу

ст

Экономические и правовые 
основы профессиональной 
деятельности

Вс
ег

о 
ча

со
в 

са
м.

 р
аб

.

Безопасность 
жизнедеятельности

ОП.11 Информационные технологии в 
профессиональной 
деятельности/Адаптивные 
информационные технологии в 
профессиональной 
деятельности

МДК.02.02
Процессы приготовления,
подготовки к реализации и
презентации горячих блюд,
кулинарных изделий, закусок

ОП.09 Физическая культура

Календарный учебный график
 программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих 

по профессии среднего профессионального образования 43.01.09 Повар, кондитер
учебный год - 2024/25
курс - III

Вс
ег

о,
 а

к.
ч.

 Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

ОП.04
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УП.02
Учебная практика 0 36 36 36 36

ДЗ 144 144

ПП.02 Производственная  практика 0 36 36 72 72
ПМ.03 Приготовление, оформление 

и подготовка к реализации 
холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок 
разнообразного ассортимента   

0 6 6 6 6 6 6 6 6 4 4 4 4 4 4 4
4 

КДЗ 
№2

80 80

1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
  16

0 10 10 10 10 10 10 10 10 12 12 12 12 12 12 12
12 

КДЗ 
№2

176 176

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 2  35

УП.03
Учебная практика 0 36

36 
КДЗ 
 №2     

72 72

 Промежуточная аттестация 
по модулям

 18
                        

 18  

72 288 360  
30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 33 36 36 525 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 36 36 36 36 36 36 36 36 768 1293  
6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 3 0 0 87 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 96  183
36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 864

Э Экзамен

Экв Экзамен квалификационный

18 Практика       Дифференцированный  зачет

ВСЕГО в неделю, ак.ч.

Практика

Самостоятельная работа
Объём работы обучающихся во взаимодействии с 

МДК.03.02 Процессы приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

МДК.03.01 Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

Каникулы
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
ОП.00 Общепрофессиональный  

цикл
 

                                           * * * * * * * * *   

ак.часы 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2               * * 38 * * * * * * 38
сам.работа  1 1 1 1 1 1 1 1                 * * * * * * * * * 8

П.00 Профессиональный цикл * * * * * * * * *
ПМ.02 Приготовление, оформление 

и подготовка к реализации 
горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

 Экв. * * * * * * * * *

ПП.02 Производственная практика
ак.часы 18 36 36 36 36 18 

ДЗ 180 * * * * * * * * * 180  

ПМ.03 Приготовление, оформление 
и подготовка к реализации 
холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

 Экв. * * * * * * * * *  

ПП.02 Производственная практика
ак.часы 18 36 36 18 

ДЗ 108
                        

* * * * * * * * * 108  

ПМ.04 Приготовление, оформление 
и подготовка к реализации 
холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков 
разнообразного ассортимента

 

 

 

                     

Экв.

  

* * * * * * * * *   

МДК.04.01
ак.часы 10 10 10 10 10 10

5 
КДЗ 
№3   

65
                        

* * * * * * * * * 65  

сам.работа 2 2 2 2 2 2 1
  

 
                        

* * * * * * * * * 13

ак.часы 20 20 20 20 20 20
10 

КДЗ 
№3   

130
                        

* * * * * * * * * 130  

сам.работа 4 4 4 4 4 4 2                             * * * * * * * * *  26
УП.04

Учебная практика 18 36
18 

КДЗ 
№3

72
                        

* * * * * * * * * 72

ПП.04
Производственная  практика 0

         
18 36 18 

ДЗ
            

* * 72 * * * * * * 72

ПМ.05 Приготовление, оформление 
и подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента                      

Экв.

  

* * * * * * * * *

ав
гу

ст

Организация приготовления,  
подготовки к реализации 
горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков

МДК.04.02 Процессы приготовления,
подготовки к реализации
горячих и холодных сладких
блюд, десертов, напитков

Календарный учебный график
 программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих 

по профессии среднего профессионального образования 43.01.09 Повар, кондитер
учебный год - 2023/24
курс - IV
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Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года
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0 6 6 6 6 6 6 6 6 6
3 

КДЗ 
№4               

* * 57 * * * * * * 57

1 1 1 1 1 1 1 1 2 1               * * * * * * * * * 11

0 20 20 20 20 20 20 20 20 20
10 

КДЗ 
№4            

* * 190 * * * * * * 190

4 4 4 4 4 4 4 4 4 2            * * * * * * * * * 38
УП.05

Учебная практика 0 18 36 36 36
18 

КДЗ 
 №4

* * 144 * * * * * * 144

ПП.05
Производственная  практика 0

               
18 36 36 36 36 36 18 

ДЗ * * 216 * * * * * * 216

 Промежуточная аттестация 
по модулям

 18
                        

* * 18 * * * * * * 36  

                        36 36 * * 72 * * * * * * 72  
360 * * 432 * * * * * * 792  

30 30 30 30 30 30 33 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 573 30 30 30 30 30 30 30 30 30 33 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 * * 807 * * * * * * 1380  

6 6 6 6 6 6 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 39 6 6 6 6 6 6 6 6 6 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 * * 57 * * * * * *  96
36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 * * 864 * * * * * *

Э Экзамен

Экв Экзамен квалификационный

18 Практика       Дифференцированный  зачет

Каникулы

Государственная итоговая аттестация
Практика
Объём работы обучающихся во взаимодействии с 
преподавателем в неделю , ак.ч.
Самостоятельная работа
ВСЕГО в неделю, ак.ч.

МДК.05.02 Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

МДК.05.01 Организация приготовления,  
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий
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